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HOF VAN SCHOTEN

::::::::::::::::

MAANDAG

09/12

Wit, bruin en meergranenbrood,

Kaas, gebraad, peperkoek,

DINSDAG
10/12

Wit, bruin en meergranenbrood,

Kaas, salami, reep chocolade,

WEEKMENU 09/12/2019 - 15/12/2019

WOENSDAG
11/12

Wit, bruin en meergranenbrood,

Kaas, kalkoenham, speculaas,

DONDERDAG
12/12

Wit, bruin en meergranenbrood,

Kaas, kalfsworst, hagelslag,

VRIJDAG
13/12

Wit, bruin en meergranenbrood,

Kaas, hesp,

ZATERDAG
14/12

Wit, bruin en meergranenbrood,

Kaas, allerhande vleesbeleg,

ZONDAG
15/12

Wit, bruin en meergranenbrood,
pistolets en sandwiches,

Kaas, Ardeense ham,

Plattekaas met bruine suiker,

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Seldersalade,

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Verse soep (zie toog),

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Yoghurt, verse kaas, fruit.

5 Ei-bereiding (zie toog), mayonaiseslaatje,
|n_n Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing,
% perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing,
perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas,
Yoghurt, verse kaas, fruit, Yoghurt, verse kaas, fruit, Yoghurt, verse kaas, fruit, Yoghurt, verse kaas, fruit, Yoghurt, verse kaas, fruit,
Yoghurt, verse kaas, fruit, Yoghurt, verse kaas, fruit,
Warme pap op vraag. Warme pap op vraag. Warme pap op vraag. Warme pap op vraag. Warme pap op vraag.
Warme pap op vraag. Warme pap op vraag.
Kerstmenu
Bouillon Courgettesoep Rijkelijke gevulde
. Paprikasoep K | c Toscaansesoep boschampignonsoep
:EE Boeuf Bourguignon, gestoofd ervelsoep urrysoep Forelfilet met amandelsaus,
= i Hamburger met vleessaus, witte ) ) i i Speklapje met Blackwellsaus,
G witloof en natuuraardappelen g Vol au vent met salade van Balletjes met selder in witloofsalade en aardappelgratin p Y]] _ Tournedos van kalkoen met
< kool in bechamelsaus en . L gestoofde savooikool en . :
a ) o rucola en radijsjes en frietjes tomatensaus en aardappelpuree e bonenrolletje, witloof, appel
a Keuzemenu: hokifilet met gebakken aardappelen Keuzemenu: kipfilet met aardappelpuree .
2 _ gevuld met veenbessen, sausje
= hollandaisesaus . gevogeltesaus .
) Italiaanse mousse Perencake . . met rozijnen en appel en
Caramelpudding Vanillepudding i
Fruit Griesmeel kroketjes
Kerstgebak
Wit, bruin en meergranenbrood, | Wit, bruin en meergranenbrood, Wit, bruin en meergranenbrood,
Wit, bruin en meergranenbrood, | Wit, bruin en meergranenbrood, Wit, bruin en meergranenbrood, | Wit, bruin en meergranenbrood,
21 Kaas, hesp, paté, Kaas, filet de sax, Kaas, salami,
< Kaas, gehaktbrood, Port Salut, Bladerdeeggebakije, Kaas, kippewit, paté, Kaas, kalfsworst, oude kaas,
E Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing,
(Z) perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing,
erensiroop, smeerkaas, erensiroop, smeerkaas, erensiroop, smeerkaas, erensiroop, smeerkaas,
2 p p k p p k p p k p p k

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Alle informatie over allergenen is te vinden in de kaft ter hoogte van de toog / keuken in de Brasserie. De samenstelling van de gerechten kan wijzigen. Voor meer informatie spreek een medewerker van de keuken aan.




