
WEEKMENU  14/09/2026 - 20/09/2026 
 

 

Alle informatie over allergenen is te vinden in de kaft ter hoogte van de toog / keuken in de Brasserie. De samenstelling van de gerechten kan wijzigen. Voor meer informatie spreek een medewerker van de keuken aan.

MAANDAG
14/09

DINSDAG
15/09

WOENSDAG
16/09

DONDERDAG
17/09

VRIJDAG
18/09

ZATERDAG
19/09

ZONDAG
20/09
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Groentensoep

Vleesbrood of Kabeljauwfilet

Provençaalse saus

Boterbonen

Natuuraardappel

Banaan

Knolseldersoep

Kipbout 

currysaus

Rijst met groenten

Vanille pudding

Uien soep

Stoofvlees met gemengde

groentensalade

Frieten

Stracciatella mousse

Waterkerssoep

Varkenlapje met Vleesjus

Wortelstamppot

Perencake 

Groentenbouillon

Forelfilet of kipfilet

Gestoofd witloof

Puree van het huis

Rijsttaartje

Koolsoep

Slavink met Vleesjus

Knolselder in peterseliesaus

Natuuraardappel

 Carré confituur

Witloofsoep

Konijnbout op grootmoeders

wijze

Appel met veenbesjes

Kroketten

Ijs 

A
V

O
N

D
M

A
A

L

Avondmaalbuffet Avondmaalbuffet Avondmaalbuffet Avondmaalbuffet Avondmaalbuffet Avondmaalbuffet Avondmaalbuffet


